
lunch 11:00-14:00

アジア各国の味を、それぞれプレートでお楽しみいただけます。
ハラールメニューやお子さまプレート、ドリンクバーやアジアンビール各種もご用意しております。

昼の部（土曜日＆日曜日） 1,000yen（税込）

アジアンプレートセット/各

700yen（税込）

キッズプレートセット

200yen（税込）

ドリンクバー

dinner 17:00-20:00

土曜日の夜は、バイキング方式で約２０種類の、アジア各国の料理をお楽しみいただけます。
※１２０分制、ドリンクバー付き、３歳以下無料　※アジアンビール各種、紹興酒、マッコリ、日本酒等ご用意あります。

夜の部（土曜日のみ） 2,000yen（税込）

大人

1,200yen（税込）

小学生

500yen（税込）

4歳～ 5歳

●アジアンプレートセット　（全てのセットに+選べるヌードル＆デザート付き）

黄金炒飯、玉子ロール、ヤンニョムチキン、海老フライ、
ウインナー、選べるミニヌードル＆デザート

kids!

フォーガー（鶏肉のフォー）、ワンタン麺、かき玉うどん

●キッズプレートセット（例）　小学生以下

キッズヌードル（ハーフサイズ）各 200 円（税込）

●アジアンビール
　タイガー（シンガポール）　青島（中国）
　サイゴン（ベトナム）　　　ビンタン（インドネシア）
　シンハー（タイ）

フォーガー（鶏肉のフォー）、水餃子、かき玉うどん※選べるヌードル（例）

桃まん、フルーツ白玉、マンゴープリン、
タピオカココナッツミルク

※選べるデザート（例）

閉店 14:30

閉店 20:30

バイキング料理（イメージ） バイキング料理（イメージ）

黄金炒飯、油淋鶏、四川麻婆豆腐、白身魚の甘酢あん絡め、
点心２種（華咲包み蒸し・華いか焼売）、中華冷菜

中国（例）

インドネシア･ハラール（例）

ナシゴレン、チキンルンダン（鶏肉のスパイシー煮込み）、
帆立と茄子のダブダブソース、
ガドガド（温野菜サラダピーナッツソースがけ）

カリ・ガー、ゴイチャイボー（アボカドのサラダ）、
ガーティンヌクマム、茄子の香味ソースかけ、
ジャスミンライス＆ロティ（パイ）

ベトナム（例）

マッサマンカレー、パットマクワ（茄子と挽肉タイバジル炒め）、
白身魚のトムヤム唐揚げ、
ヤムウンセン（春雨のスパイシーサラダ）、ジャスミンライス

タイ（例）

「ムスリムフレンドリー･ハラール認証」を取得した日本初の学生食堂
アジアン食堂「食神」は、日本の学生食堂で初めてNAHA(日本アジアハラール協会 )より「ムスリムフレンドリー･ハラール認証」を取得しま
した。豚肉などを使わないことはもちろんですが、醤油にはアルコールが含まれているためダシを使う、揚げ物は植物油を使う、みりんは使わな
いなど、徹底管理を行っています。またハラール食を出す場合は、食器や調理器具なども、ハラールメニュー専用の物を使用。食材の保管、
保存も分別管理しています。

春節飾り付け（イメージ） バイキング料理（イメージ）

【和食新春御膳（限定１０名様）】あんこうの竜田揚げ、
鶏肉の柚子味噌焼き、身欠きにしんと里芋の炊き合わせ、
せりときのこのお浸し、茶碗蒸し、御飯

日本（例）


